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Şehrin içinde,
doğanın ortasında
bir davet.
Kurumsal kahvaltılar, lansmanlar, yemekli toplantılar ve özel

kutlamalar için 344 kişilik sera, bahçe, salon ve loca düzeni.

Tek çatı altında, sabah 09:00'dan gece 01:00'e.
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M E K Â N

Dört salon, bir bahçe, bir sera,
dokuz loca.
Üsküdar'ın tepesinde, cam tavanlı serası ve bahçesiyle gün ışığını içeri alan,
akşam localarıyla kapanan bir mekân. Açılış kokteyli bahçede, oturmalı
yemek salonda, yönetim masası VIP locada; hepsi aynı etkinlikte.

344
T O P L A M  K A P A S İ T E

9
L O C A  ·  5  V I P

16
S A A T  ·  H E R  G Ü N

A L A N M A S A K İ Ş İ

Salon A · ana salon 25 90

Salon B · ara salon 8 26

Salon C · sera 16 64

Salon D · bahçe tarafı 17 74

Localar · 5 VIP + 4 standart 9 90

Toplam 344

Kokteyl (ayakta) düzeninde kapasite artar; yerleşim planı etkinliğe göre birlikte hazırlanır.

K A F  K I S I K L I  ·  K U R U M S A L  D A V E T 0 2



E T K İ N L İ K  T Ü R L E R İ

Her formata bir düzen. Sabah toplantısından gece kutlamasına kadar altı
format; her biri için ayrı yerleşim, servis akışı ve menü.

Kurumsal kahvaltı
Serpme kahvaltı ile sabah toplantıları, bayi
ve ekip buluşmaları. Serada veya bahçede,
09:00–12:00. 20–200 kişi.

Yemekli toplantı & lansman
Fix menü ile öğle veya akşam yemeği;
sunum alanı, konuşma düzeni, karşılama
kokteyli. 30–344 kişi.

Kokteyl & resepsiyon
Ayakta ikram, kanepe ve fingerfood seçkisi;
bahçe ve sera birlikte. 50–400 kişi.

Kutlama & özel gün
Doğum günü, nişan, söz, mezuniyet, aile
yemekleri; pasta ve dekor koordinasyonu.
10–150 kişi.

Toplantı & kahve molası
Yarım veya tam gün düzen, sınırsız çay-
kahve, iki mola ve öğle yemeği seçeneği.
8–60 kişi.

Loca davetleri
Kapalı ve özel; iş yemeği, yönetim kurulu
akşamı, küçük kutlamalar. Loca başına 10
kişi.

B A H Ç E  ·  Ö Ğ L E K A H V E  &  P A S T A N E L O B İ
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F İ X  M E N Ü L E R  ·  E T

Et Menü 1
B A Ş L A N G I Ç L A R

Zeytinyağlı yaprak sarma ·
cevizli kabak tarator · pancarlı
haydari · humus · atom · acılı
ezme · köz patlıcan

A R A  S I C A K

Mantarlı, karamelize
soğanlı kaşar
balsamik glaze ile

A N A  Y E M E K

Hünkâr beğendi
közlenmiş patlıcan püresi,
kuşbaşı dana, confit cherry
domates, maydanoz yağı

T A T L I

San Sebastian · tahinli
profiterol · günün pastası (tek
seçim)

İ Ç E C E K

Meşrubat, su, çay & Türk
kahvesi

Et Menü 2
B A Ş L A N G I Ç L A R

Zeytinyağlı enginar · girit
ezme · humus · pancarlı
haydari · yaprak sarma ·
confit cherry domates

A R A  S I C A K

Ev yapımı kızarmış içli
köfte
sumaklı süzme yoğurt ve taze
otlar ile

A N A  Y E M E K

Ağır ateşte pişmiş dana
yanak
dağ kekikli patates püresi,
taze ot salatası, demi-glace

T A T L I

Ballı rus pastası · San
Sebastian · fırın sütlaç (tek
seçim)

İ Ç E C E K

Meşrubat, su, çay & Türk
kahvesi

Et Menü 3
B A Ş L A N G I Ç L A R

Mevsim yeşillikleri · cevizli
kabak tarator · humus · atom
· köpoğlu · acılı ezme

A R A  S I C A K

Sebzeli lazanya
fırında, taze fesleğen ile

A N A  Y E M E K

Izgara dana bonfile
patates graten, istiridye
mantarı, demi-glace

T A T L I

Beyaz çikolatalı çilekli pasta ·
San Sebastian · tahinli
profiterol (tek seçim)

İ Ç E C E K

Meşrubat, su, çay & Türk
kahvesi

Tatlı seçimi etkinlikten en az 3 gün önce bildirilir; tüm masalara tek çeşit servis edilir. Menüler mevsime göre şefle birlikte güncellenir; alerjen ve vejetaryen alternatifleri önceden planlanır.

Ş E F İ N  M U T F A Ğ I
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F İ X  M E N Ü L E R  ·  P İ L İ Ç  &  V E J E T A R Y E N

Piliç Menü 1
B A Ş L A N G I Ç L A R

Yaprak sarma · pancarlı
haydari · humus · acılı ezme ·
cevizli kabak tarator · köz
patlıcan

A R A  S I C A K

Melanzane
fırında patlıcan, domates sos,
mozzarella

A N A  Y E M E K

Çıtır kemiksiz tavuk
pirzola
fırın kabak, havuç ve patates;
tahinli yoğurt sos

T A T L I

San Sebastian · günün
pastası · fırın sütlaç (tek
seçim)

İ Ç E C E K

Meşrubat, su, çay & Türk
kahvesi

Piliç Menü 2
B A Ş L A N G I Ç L A R

Zeytinyağlı enginar · girit
ezme · humus · atom · yaprak
sarma · confit cherry
domates

A R A  S I C A K

Fesleğenli kabak graten
kaşar ve krema ile

A N A  Y E M E K

Izgara piliç göğüs
karamelize soğanlı patates
püresi, gravy sos

T A T L I

Tahinli profiterol · ballı rus
pastası · San Sebastian (tek
seçim)

İ Ç E C E K

Meşrubat, su, çay & Türk
kahvesi

Vejetaryen Menü
B A Ş L A N G I Ç L A R

Mevsim yeşillikleri · humus ·
cevizli kabak tarator · köpoğlu
· zeytinyağlı enginar

A R A  S I C A K

Mantarlı, karamelize
soğanlı kaşar
sarımsak-biberiye yağı ile

A N A  Y E M E K

Sebzeli lazanya
veya fırın sebzeli bulgur pilavı,
yoğurt sos

T A T L I

San Sebastian · fırın sütlaç ·
meyve tabağı (tek seçim)

İ Ç E C E K

Meşrubat, su, çay & Türk
kahvesi

Çocuk menüsü ve glutensiz alternatifler talep üzerine hazırlanır.

P A S T A N E D E N
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K U R U M S A L  K A H V A L T I

Serpme kahvaltı.
Serada gün ışığıyla kurulan uzun masa. Masaya sınırsız çay; sıcaklar
servis sırasıyla gelir.

Sınırsız çay Filtre kahve opsiyonu Taze portakal suyu Vejetaryen uyumlu

Soğuklar

Mandıra beyaz peyniri

Dil peyniri · taze & eski kaşar

Erzincan tulum, tereyağı ile

Fesleğenli mini mozzarella, pesto

Çeri domates · Çengelköy salatalığı

Biber · Yedikule marul · nane

Gemlik siyah & yeşil zeytin

Cevizli salata · muhammara · humus

Tatlılar & sıcaklar

Kaymaklı bal · incirli süzme yoğurt

Ev reçelleri · dut pekmezi · fındık ezmesi

Izgara sucuk · ızgara hellim

Gözleme · bazlama · pankek

Çanakkale domates-biber sosu

Patates & patlıcan kızartması

Tereyağlı sahanda yumurta

Menemen veya mıhlama seçimli
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K O K T E Y L  ·  T O P L A N T I  ·  L O C A

Oturmadan da ağırlarız.

Kokteyl seçkisi
Kişi başı 8–12 parça, 90 dk
servis.

Mini içli köfte

Peynirli & ıspanaklı mini

börek

Somonlu kanepe

Caprese şiş

Mini dürüm (tavuk / et)

Tatlı şotlar & mini pastalar

Limonata · meyve suyu ·

meşrubat

Toplantı paketi
Yarım gün (4 sa) veya tam
gün (8 sa).

Karşılama çay-kahve &

kurabiye

İki kahve molası

Sınırsız su, çay, filtre kahve

Öğle yemeği fix / tabak

Sunum ekranı
& ses

talep

üzerine

Ayrılmış, sessiz salon

Loca davetleri
9 loca, 5'i VIP; loca başına 10
kişi.

Kapalı ve özel alan

Ayrı servis ekibi

VIP localarda özel ses

düzeni

Nargile servisi

Fix menü veya à la carte

Pasta & dekor

koordinasyonu

V I P  L O C A
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R E Z E R V A S Y O N  K O Ş U L L A R I

Teklif Kişi sayısı, tarih ve formata göre 24 saat içinde
yazılı fiyat teklifi.

Rezervasyon Hafta sonu etkinlikleri için en az 2 gün önceden;
100 kişi üzeri için 7 gün.

Kesinleşme %30 ön ödeme ile tarih kesinleşir; kalan tutar
etkinlik günü.

Kişi sayısı Kesin sayı 48 saat önce bildirilir; bildirilen sayı
üzerinden faturalanır.

Menü Tatlı ve ana yemek seçimi 3 gün önce; alerjen
bilgisi aynı süre içinde.

İptal 7 gün öncesine kadar ücretsiz; sonrasında ön
ödeme tarih değişikliği için kullanılabilir.

Ek hizmetler Ses sistemi, sunum ekranı, canlı müzik, çiçek ve
dekor talep üzerine organize edilir.

S E R A

İ L E T İ Ş İ M

Tarihinizi birlikte
planlayalım.

T E L E F O N  &  W H A T S A P P

+90 505 120 86 53

E - P O S T A

info@kafkisikli.com

A D R E S

Burhaniye Mh. Nurbaba Sk. No:27, Üsküdar / İstanbul

Ç A L I Ş M A  S A A T L E R İ

Her gün 09:00 – 01:00
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